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Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

Conserve de Rillette pur canard au magret Conserve. Stocker a température
fumé Comptoir de la Gastronomie en bocal ambiante, au sec et a l'abri de la
verre de 180g net. lumiére.
Apres ouverture conserver au frais
Ideal pour 3/4 personnes. entre 0° et 4°C et consommer dans
les meilleurs délais.
Viande de canard cuite longuement dans sa DDM : 5 ans.
graisse, agrémentée de magret fumé pour plus A consommer avant : voir date sur
de saveur. I'étiquette du produit.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Viande de canard 50% (UE), magret de canard fumé 20% (UE), graisse de canard, sel,
poivre, acidifiants : E325 et E262, sucre, conservateur : nitrite de sodium, sucre.
Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN

- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Le + Produits

Une alliance subtile entre la viande de canard et le fumé du magret qui ravira toutes les
papilles.

Une recette élaborée avec des ingrédients de qualité et selon une recette Comptoir de la
Gastronomie.

Conseils d’utilisations

Idéal pour agrémenter un assortiment de charcuterie traditionnelle. Parfait pour
composer une entrée originale ou un apéritif. La rillette pur canard au magret fumé
Comptoir de 1a Gastronomie est idéale sur un pain de campagne toasté ou encore dans
des sandwichs lors d'un pique-nique.

Elle convient a tout type d'occasion : apéritifs, entrée, pique-nique, pour un diner léger
avec une salade ou encore un machons improvisé.

Accord mets & vins : idéal avec Chenin de Loire, Blanc Sec de Bourgogne, rouge souple
de Bourgogne de type Givry ou Rully.
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