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Dénomination et descriptif du produit

Bocal en verre de 100g d'ceufs de saumon Kéta
du Pacifique pasteurisés du Comptoir du
Caviar.

Ce produit riche en saveur, allie finesse de peau
et couleur orange éclatante.

Origine : Alaska — Canada issu de la péche
sauvage. Zone FAO 67

Fiche technique créé le 01/03/2021

Conservation et Stockage

Produit frais a conserver au frais
entre 0° et 4°C.

A consommer avant :

voir date sur 1'étiquette du produit.

Apres ouverture a consommer dans
les plus brefs délais.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Peut contenir des traces de crustacés.
Conformément aux réglementations en vigueur :

font foi.

(Eufs de saumon Keta du pacifique 97% (Oncorhynchus keta), sel.

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : POISSON
- Allergenes potentiellement présents : CRUSTACES

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci

Le + Produits

Le Comptoir du Caviar sélectionne les meilleurs ceufs de poisson a travers le monde
notamment les ceufs de saumon Keta du Pacifique, que la maison propose pasteurisés.

Conseils d’utilisations

terre cuites a la vapeur.

Accord mets & vins : champagne, vodka.

A déguster accompagné d'un lit de créme sur un blinis ou en agrément de pommes de

3760230866124

Comptoir de la Gastronomie
Epicerie Fine et Restaurant

34 rue Montmartre 75001 Paris

01.42.33.31.32

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



