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Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

(Eufs de saumon sauvage KETA Produit frais issu de la congélation.
(Oncorhynchus Keta) du Paciﬁque non Ne pas recongeler un produit
pasteuris¢ vendu au poids en frais. , ,
décongelé.
. . o
Ils sont estimés pour leur couleur allant de fo(glservatlon au frais entre 0° et

l'orange clair au vif, ainsi que pour leur gott
légerement i0dé et tres savoureux, ce qui fait le
régal des gourmets.

A consommer avant :
voir date sur 1'étiquette du produit.
Et consommer dans les plus brefs

Produit issu de la congélation. délais.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

(Eufs de saumon Keta du pacifique 97% (Oncorhynchus keta), sel.

Peut contenir des traces de crustacés.

Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : POISSON
- Allergeénes potentiellement présents : CRUSTACES

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Laissez-vous envotter pas la saveur 10dée de ces ceufs fondants, un vrai plaisir du palais.
Issus de poissons sauvages, ces gros ceufs fermes et onctueux ont une couleur orangée
étonnante.

Conseils d’utilisations

A déguster accompagné d'un lit de créme sur un blinis ou en agrément de pommes de
terre cuites a la vapeur.

Accord mets & vins : champagne, vodka.
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