(Eufs de cabillaud

SON

LE COMPTOIR fumeés
DE LA

GASTRONOMIE non pasteuriscs
EPICERIE FINE & RESTAURANT 150g env.
Fiche technique créé le 01/03/2021

Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

(Eufs de cabillaud fumés vendus sous vide. Produit frais issu de la congélation.
Ne pas recongeler un produit

Issus des péches pratiquées au large de 1'Islande,

. L . ccongelé.
nos ceufs de cabillauds sont préparés, salés et déconge © _ .
fumés en Islande selon les techniques Eo(glservatlon au frais entre 0% et

artisanales.
A consommer avant :

voir date sur 1'étiquette du produit.
Et consommer dans les plus brefs
délais.

Produit issu de la congélation.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :
(Eufs de cabillaud d'Islande (95%), sel, E202.

Conformément aux réglementations en vigueur :
- Allergénes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : POISSON
- Allergenes potentiellement présents : CRUSTACES

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Le + Produits

Les ceufs de cabillaud sont fumés au feu de bois et proposés sous vide pour une tres
bonne conservation.

Conseils d’utilisations
A déguster en toute simplicité sur des toasts avec un filet de jus de citron ou idéal pour
préparer soi-méme son tarama « maison". Peut rentrer dans la réalisation de

nombreuses recettes.

Accord mets & vins : un vin blanc de Loire ou champagne
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