Cecina de Leon IGP

LE c]:j%f\q E’:OIR Premium Ahumada
GASTRONOMIE el Abuelo Maragato
138g env.

Fiche technique créé le 08/02/2021

Dénomination et dCSCI'iptif du pI'OdUit Conservation et Stockage

Cecina de Leon IGP Premium ahumada de Produit conditionné sous
80g. atmospheére protectrice
De fines tranches de beeuf fumées IGP. Conserver au frais entre 2° et 8°C.

A consommer avant :
voir date sur 1'étiquette du produit.

A consommer dans les 3 jours apres
ouverture.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Viande de beeuf sélectionnée IGP (Espagne), sel, saindoux et fumage naturel.
Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN
- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

- Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Le + Produits

Cecina Nieto sélectionne les meilleurs quartiers arriere parmi les meilleures races
bovines. Seul du sel est ajouté a cette viande et elle est lentement parfumée avec de la
fumée de bois de chéne. Une fois fumées, elles sont affinées pendant 18 mois afin
d’obtenir ce séché unique et exceptionnel.

La Cecina Reserva Premium de Leon "El Abuelo Maragato Nieto" est livrée en
tranches coupées au couteau et emballées sous vide pour conserver ce produit comme
s'il était fraichement coupé.

Conseils d’utilisations

Laissez a température quelques heures avant la dégustation de cette spécialité
espagnole. Idéal pour composer un apéritif original ou agrémenter une série de Tapas.

Accord Mets & Vins: Bourgogne rouge ou vin rouge du Sud-Ouest.

Comptoir de la Gastronomie
Epicerie Fine et Restaurant
34 rue Montmartre 75001 Paris
01.42.33.31.32

8437002686116

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



