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Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

Conserve bocal verre de 370g. Conserve. Stocker a température
ambiante, au sec et a 1'abri de la
Une viande porc soigneusement sélectionnée et || [umiere.

longuement cuite a la graisse de canard. Aprés ouverture conserver au frais
entre 0° et 4°C et consommer dans
les meilleurs délais.

DDM : 2ans.

A consommer avant : voir date sur
'étiquette du produit.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Longe de porc fermier, graisse de canard, sel, poivre, ail.

Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN
- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Plat traditionnel de la région béarnaise.

Conseils d’utilisations

A faire au four ou a consommer froide découpée en fines tranches pour accompagner vos
belles salades d’été ou un plat de 1égumes cuisinés.

Accord Mets & vins : Un Bordeaux supérieur rouge, un Beaujolais village rouge ou un
vin rouge de Loire type Chinon.
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Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



