Chorizo Vela 100%

LE Clij%f\*l E’IOIR Ibérique Bellota
GASTRONOMIE Sénorio de Montanera
260g env.

Fiche technique créé le 08/02/2021

Dénomination et dCSCI'iptif du pI'OdUit Conservation et Stockage

Chorizo Vela 100% Iberique Bellota . Produit conditionné sous
atmospheére protectrice

Le chorizo est fabriqué dans la plus pure des Conserver au frais entre 0° et 4°C.

traditions espagnoles. A consommer avant :

voir date sur 1'étiquette du produit.
Puissant et savoureux.
A consommer dans les 3 jours apres
ouverture.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Viande maigre de porc ibérique 100% Bellota, ail , sel et paprika.
Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN
- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci
font foi.

Avec une tradition d'élevage qui remonte a plusieurs générations, Sefiorio de
Montanera a été créé en 1995 par un groupe d'éleveurs traditionnels ibériques
d'Estrémadure, soucieux de préserver la pureté de la race ibérique et la durabilité des
paturages.

Ecologique, sans lactose, sans gluten.

Conseils d’utilisations

Ouvrir idéalement 24h avant dégustation, consommer a température ambiante. Idéal
pour composer un apéritif original ou agrémenter une série de Tapas.

Accord Mets & Vins: vin rouge du Languedoc

Comptoir de la Gastronomie
Epicerie Fine et Restaurant
34 rue Montmartre 75001 Paris
01.42.33.31.32

8436039576926

Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



