Saucisses aux Lentilles =

LE COMPTOIR AUGAUD

TRONG 740g ~ S
GASTRONOMIE

Fiche technique créé le 15/03/2021
Dénomination et descriptif du produit Conservation et Stockage

Bocal de 740g de lentilles vertes cuisinées et de Conserve. Stocker a température
saucisses de porc fermier Label Rouge cuisinés || ambiante, au sec et a I'abri de la

a l'ancienne. lumieére.
Sans Gluten ni additifs Apreés ouverture conserver au frais
entre 0° et 4°C et consommer dans
1déal pour 2/3 personnes les meilleurs délais.
DDM : 5 ans
Poids Brut : 1,266g A consommer avant : voir date sur

I'étiquette du produit.

Liste des ingrédients et des allergénes majeurs

Liste des ingrédients :

Saucisses de porc fermier Label Rouge (Origine France), lentilles vertes (France),
bouillon cuisiné avec légumes (oignons, tomates, carottes, sel, bouillon de boeuf,
bouillon de volaille, ail, poivre, thym, laurier).

Conformément aux réglementations en vigueur :

- Allergenes présents dans la recette ou dans un de ses ingrédients : AUCUN

- Allergenes potentiellement présents : AUCUN

Merci de vérifier ces informations sur I’étiquette de votre produit, car seules celles-ci

TOTIT IO

Découvrez cette délicieuse recette de saucisses aux lentilles préparées artisanalement par
La Maison Argaud.

A travers tous les produits qu'elle vous propose, la Maison Argaud vous invite a un
voyage dans la gastronomie béarnaise et bien au-dela en sélectionnant des produits sains,
formant des bouquets de saveurs authentiques.

Conseils d’utilisations

Réchauffer dans une casserole a feu doux ou dans un plat allant au four.

Accord mets & vins : Beaujolais rouge.

Comptoir de la Gastronomie

3760149956046 Epicerie Fine et Restaurant

34 rue Montmartre 75001 Paris
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Retrouvez tout nos produits sur www.comptoirdelagastronomie.com



